
Regional & mit Liebe gemacht!
Unsere Pasta ist immer frisch und hausgemacht – die Basis:  ein
spezieller Pastateig aus original italienischem Mehl in bester Qualität.

MITTAGS 11

.00 BIS 14.00 UHR

Frischer Basilikum-Pesto, mit Pinienkernen, Parmesan & einem Hauch
Knoblauch

FRISCHE PASTA

Tomatensauce, Cherry-oder Datterini, Büffelmozzarella & Basilikum
P I N S A  R U S T I C A

Tomatensauce, Cherry-oder Datterini, Büffelmozzarella, Zucchetti & Rucola
P I N S A  L A U B F R O S C H

Tomatensauce, Cherry-oder Datterini, Büffelmozzarella, Rohschinken & Rucola
P I N S A  E R W I N

Frische Tomatensauce mit Basilikum
K E E P  I T  S I M P L E :  P O M O D O R O  &  B A S I L I C O

L A U B F R O S C H

Frische Tomatensauce mit gehacktem Rindfleisch, verfeinert mit Rosmarin &
frischen Kräutern

D E R  K L A S S I K E R :  R A G Ù  A L L A  B O L O G N E S E

PINSA

1 3 . 9 0

1 4 . 9 0

1 5 . 9 0

B I  Ü S

1 2 . 9 0

1 3 . 9 0

1 4 . 9 0

T O  G O

Gewusst?  Frisch zubereitete Pasta kommt ohne industrielle Trocknung
aus – das sorgt für zarten Biss,  vollen Geschmack und eine besonders
leichte Verdaulichkeit.  Frisch, ehrlich, Laubfrosch.

Gewusst?  Aussen knusprig, innen luftig leicht. Bereits im antiken
Rom wurden ähnliche Fladenbrote aus verschiedenen Mehlsorten
gebacken – die moderne Pinsa knüpft an diese Tradition an und
bringt sie genussvoll zurück auf den Teller.

/

1 4 . 9 0

1 6 . 9 0

1 8 . 9 0

B I  Ü S

1 3 . 9 0

1 5 . 9 0

1 7 . 9 0

T O  G O/



Mach’s dir gemütlich oder nimm’s mit
Ein Ort zum Geniessen – oder zum Mitnehmen. 

Ob frische Pasta, hausgemachte Snacks oder
aromatischer Kaffee: schnell,  unkompliziert und

immer in bester Qualität – 
eben «e feini Sach».

«NIMM’S MIT»

Frische Pasta für zu Hause
Du hast Lust, unsere frisch hergestellte Pasta mit nach
Hause zu nehmen? Kein Problem! Gib uns einfach 1–2

Tage vorher Bescheid, wie viele g/Kg du benötigst, und
wir bereiten alles für dich vor. Du weisst nich welche

Sauce du dazu servieren sollst? Auch die kannst du bei
uns vorbestellen!


